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Термостабильный творожный продукт 

Наш термостабильный творожный продукт 
применяется при выпечке сырников, творожных 

запеканок, пирогов, круассанов, ватрушек, сочников и 
кексов. 

Наши преимущества: 

 

• Рассыпчатость; 

• По структуре и вкусу схож с творогом ГОСТ; 

• Стойкость структуры, отсутствие 

проникновения в тесто во время выпечки и 

хранения; 

• Приятный вкус и соответствующий яркий 

аромат; 
•Длительный срок годности; 

• Возможно дополнительное 
самостоятельное применение 

комбинированных смесей; 
• Выгодная цена. 

 

При 
повышенных 
температурах 
не плывёт. 

Держит 
форму. 
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Спецификация продукта 

• Продукт растительно-творожный м.д.ж 23% 

• Состав: восстановленное обезжиренное молоко, заменитель 
молочного жира «Эколакт», соевый белок, клетчатка растительная , 
загустители крахмал Е1414, с использованием заквасочных 
микроорганизмов лактококков и стрепрококков. 

• Пищевая ценность на 100 гр продукта: 

• М.д.ж -23г. 

• Белок - 4 г. 

• Углеводы - 10 г. 

• Энергетическая ценность: 263 ккал/1101,1 кДж. 

• Срок хранения: 30 суток при температуре 4±2 С°. 

Также, из нашего творожного продукта, мы 
делаем творожные массы с изюмом, 

курагой, 
ванилью. 

 


